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※商品の規格区分は、❶商品特長❷賞味期間で表記されております。(賞味期間
とは、製造年月日より美味しくいただける期間を意味しています。)❸アレルギー
表示は特定原材料品〔卵、乳、小麦、そば、落花生、えび、かに、くるみ〕を案内して
います。特定原材料品目を使用していない場合は「－」と表示します。

※紙面表示の税込価格と実際の請求額が異なる場合があります。詳細は請求書にてご確認ください。
※このチラシに掲載している商品は、食品添加物の必要性・安全性に考慮し、日本生活協同組合連合会　
ＣＯ・ＯＰ商品の食品添加物基準が指定する不使用添加物は一切使用していません。

  ご注文は所属生協指定の申込書に必要事項をご記入ください。
ご注文いただいたときの組合員の皆様の個人情報は、以下の目的のために利用
いたします。それ以外の目的では利用いたしません。
⑴ ご注文いただいた商品の発送（商品発送のために出荷元に個人情報を委託します。）
⑵ 商品代金の請求 ⑶ ご注文の確認作業 ⑷ 商品の感想をお聞きする場合の連絡先
※商品のパッケージはメーカー都合により変更することがございます。　

個人情報の扱い

※原材料はこちらをご覧ください。

学校生活協同組合

や生一番 切り餅 1kg

本体 1,050円（税込1,134円）
★規格：切り餅20～22個（1kg）／袋
❶国内産水稲もち米を100％使用し、丹念に杵つきしました。
コシが強く、なめらかな舌ざわりです。個包装。❷常温720日間❸－

ゅ生一番 まる餅 1kg

本体 1,050円（税込1,134円）
★規格：まる餅27～30個（1kg）／袋
❶国内産水稲もち米を100％使用し、丹念に杵つきしました。
コシが強く、なめらかな舌ざわりです。個包装。❷常温720日間❸－

ゆ生一番 魚沼産 こがね餅

本体 1,100円（税込1,188円）
★規格：こがね餅16～18個（800g）／袋
❶新潟県魚沼地方で収穫した『魚沼産こがねもち米』を使用して
います。食べやすい個包装❷常温720日間❸－

も杵つき お好みもち
本体 1,300円（税込1,404円）

★規格：700g／袋
❶国内産水稲もち米を100％使用。えびもち・あおさのりもち・ごまもち・豆もち入り
のお徳用タイプです。❷常温240日間❸えび

ゃ豆もち きねつき
本体 800円（税込864円）

★規格：500g／袋
❶国内産水稲もち米を使用し、北海道産黒大豆をつき込みました。昔ながらの素朴な味わいです。❷常温9ヶ月間❸－

り日高昆布 250g

本体 1,780円（税込1,922円）
★規格：250g／袋
❶天然の日高昆布を使いやすいサイズにカットしました。
出汁や鍋物 おでんの具材や昆布巻き等によく合います。❷常温1年間❸－

れだしの王様 羅臼昆布

本体 1,790円（税込1,933円）
★規格：130g／袋
❶天然の羅臼昆布で、独特の風味が鍋や煮物に最適です。❷常温1年間❸－

ぇおせち料理 鷲羽
本体 6,000円（税込6,480円）

★規格：11品／箱
❸小麦、乳、えび、くるみ

うおせち料理 幸

本体 4,500円（税込4,860円）
★規格：11品／箱
❸小麦、えび

いおせち料理 五葉
本体 12,000円（税込12,960円）

★規格：22品／箱
❸えび、くるみ、小麦、卵、乳、落花生

えやわらかおせち 福

本体 5,000円（税込5,400円）
★規格：11品／箱
❸小麦、えび

〈ぃ～え共通〉❶こだわりの調理法により、素材の風味・色・形・食感をそのままに仕上げています。常温（開封前）で保存可能です。おせちは献立ごとに封入しています。
自分で開封して盛り付けられますので、自由にアレンジが可能です。濃い味付けで加工しなくても常温保存が可能なので、京風のやさしい味付けに仕上げています。
❷常温（開封前）2026年1月31日まで ※重箱・飾り物は付いておりません。

ぃおせち料理 葵
本体 10,000円（税込10,800円）

★規格：22品／箱
❸小麦、卵、えび

る北海道釧路昆布

本体 1,880円（税込2,030円）
★規格：300g／袋
❶肉厚で味がよく、昆布巻や佃煮、煮物に最適です。
❷常温1年間❸－

ぅおせち料理 紅梅

本体 6,500円（税込7,020円）
★規格：16品／箱
❸小麦、卵、えび

ょずんだあん
本体 800円（税込864円）
★規格：500g／袋
❶もち文化の根付いた岩手県一関市のメーカーが製餡しました。もちにはもちろん、
トーストやスイーツなどにも合わせてお召し上がりください。❷常温120日間❸－

よ北海道産小豆低糖度こしあん
本体 490円（税込529円）

★規格：300g／袋
❶北海道産小豆と、北海道のてんさいを精製したビートグラニュー糖を使用。
1袋で約3人前のおしるこができあがります。❷常温1年間❸－

らかずの子 つけ汁
本体 435円（税込469円）

★規格：300ml／瓶
❶焼津産かつお削り節と北海道産昆布の一番だしに本醸造醤油をブレンドしました。
❷常温730日間❸小麦
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内容
丹波黒黒豆
ふきのうま煮
たたきごぼう
一口巻昆布
なます

たこのやわらか煮

容量
60g
50g
70g
6本
50g
50g

内容
高野豆腐含め煮
やわらか小海老
若桃甘露煮
紫福豆（珈琲味）
さつまいも黄金煮（レモン煮）

容量
6切
4尾
5個
75g
80g

あおさのりもち
ごまもち
豆もち

えびもち

申込締切日およびお届け日についてはご所属の生協のご案内をご確認ください
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程よい塩味で素材の風味を生かしました 北海道産黒大豆をつき込んだ
素朴な味わい

食べたい時にいつでも新鮮！ なめらかでコシが強い上質な風味

風味豊かな
ずんだあん

上品な甘さのこしあん

天然の日高昆布を使いやすい
サイズにカットしました。

厚めのものを選別しました 濃いだしが取れます

塩抜きした数の子にこれ1本！
1本で塩数の子約300g分を
漬けられます

内容
田作り

丹波黒黒豆
ふきのうま煮
里芋含め煮
たたきごぼう
にしん一口巻昆布
松茸しぐれ
栗きんとん

容量
20g
60g
50ｇ
3個
70ｇ
6本
40g
70ｇ

内容
味付しいたけ
穂先竹の子
なます
焼ほたて
子持ちいかのうま煮
鯛めしセット
※焼鯛

※鯛めしのだし

容量
5枚
3切
50ｇ
3個
2個
1セット
1尾
150g

内容
だし巻

手綱こんにゃく
高野豆腐含め煮
祝海老

あさりのうま煮
白福豆
照焼つくね
ぜいたく煮

容量
150g
3切
6切
3尾
60g
75g
60g
50g

内容
富貴ごぼう
金柑甘露煮
焼ほたて

子持ちいかのうま煮
くるみ艶煮
若桃甘露煮

容量
50g
70g
3個
2個
35g
5個

内容
さつまいも黄金煮（レモン煮）
海老チリソース煮
かきと里芋のクリーム煮
照焼つくね
豚の角煮

容量
80g
4尾
85g
60g
65g

内容
田作り

丹波黒黒豆
里芋含め煮
にしん一口巻昆布
味付しいたけ
穂先竹の子
なます

手綱こんにゃく
高野豆腐含め煮
祝海老

あさりのうま煮

容量
20g
60g
3個
6本
3枚
2切
50g
3切
6切
2尾
60g

内容
田作り

丹波黒黒豆
ふきのうま煮
里芋含め煮
たたきごぼう
にしん一口巻昆布
栗きんとん
味付しいたけ
穂先竹の子

容量
20g
60g
50ｇ
4個
70ｇ
6本
70g
5枚
3切

内容
なます

真たらこ角煮
鰆の柚庵焼
焼ほたて
子持ちいかのうま煮
だし巻

手綱こんにゃく
高野豆腐含め煮
祝海老

容量
50ｇ
70g
2切
3個
3個
150ｇ
4切
6切
3尾

内容
あさりのうま煮
若桃甘露煮
紅白豆マリネ
照焼つくね

容量
60g
5個
65g
60g

内容
田作り

丹波黒黒豆
里芋含め煮
たたきごぼう
にしん一口巻昆布
栗きんとん

容量
20g
60g
3個
70g
6本
70g

内容
味付しいたけ
穂先竹の子
なます
焼ほたて
だし巻

手綱こんにゃく

容量
3枚
2切
50g
3個
150g
3切

内容
高野豆腐含め煮
祝海老

あさりのうま煮
照焼つくね

容量
6切
2尾
60g
60g
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け昆布太巻セット
本体 1,080円（税込1,166円）

★規格：紅鮭昆布太巻・にしん昆布太巻×各1本／袋
❶北海道道東産の厚葉昆布で紅鮭とにしんを巻き上げました。まろやかな味わいです。
❷常温2026年1月31日まで❸小麦

げひとくち昆布巻 2種セット
本体 930円（税込1,004円）

★規格：ひとくち昆布巻125g・ひとくちにしん昆布巻140g／袋
❶昆布巻・にしん昆布巻の一口タイプを袋詰めしました。❷常温2026年1月31日まで❸小麦

き殻付活あわび煮貝（肝付）
本体 2,320円（税込2,505円）

★規格：70g（可食部 46g）／箱
❶50年以上続く老舗煮貝屋のあわび煮貝がリニューアル。従来ボイル冷凍で原料を仕入れ
ていましたが、本製品より活きたあわびを仕入れ加工を行う事により、食感・旨味が格段に
上がった煮貝をご賞味ください。❷常温240日間❸小麦

ぎ手づくり佃煮セット おふくろさん
本体 917円（税込990円）

★規格：183g／袋
❶煮干いりこ・味付昆布・かつお削りふし・ごまに同封の特製調味たれを
混ぜれば、本格的な佃煮ができあがります。❷常温180日間❸小麦

ぐ籠長本店の本鱈煮
本体 880円（税込950円）

★規格：120g／袋
❶北海道産の肉厚な真鱈のみを使用し、直火釜で煮くずれせぬよう
丁寧に、味が中まで浸み込むよう、じっくりと炊き込んだ後、秘伝の
タレに漬込み一晩寝かせて仕上げました。❷常温90日間❸小麦

く生炊き 若さぎ
本体 1,000円（税込1,080円）

★規格：58g×2／袋
❶秋田県八郎湖で獲れたばかりの新鮮な若さぎを使用しています。❷常温60日間❸小麦

か笹かまぼこ

本体 1,300円（税込1,404円）
★規格：7枚／箱
❶厳選した主原料を使用しており、保存料を不使用で仕上げました。
常温長期保存が可能になり、保管場所を問わず、万が一の際の保存食
としても利用いただけます。そのままでも召し上がれますが、冷蔵庫で
冷やしたり、湯煎や皿に移し電子レンジで温めたり、衣をつけて天ぷら
にしたりなどひと手間アレンジもお試しください。❷常温180日間❸卵

ぉ国内産 丹波黒黒豆 2L
本体 850円（税込918円）

★規格：200g（固形量120g）／PP容器
❶国内産丹波黒2Lを使用。大粒で高級感のある逸品です。❷常温180日間❸－

お須木栗 渋皮栗甘露煮
本体 1,480円（税込1,598円）

★規格：290g（固形量150g）／瓶
❶宮崎県小林市産須木栗を渋皮付きのままアク抜き後、十分にやわらかく煮込んだ渋皮栗甘露煮です。
❷常温365日間❸－

さ根昆布だし

本体 598円（税込645円）
★規格：300ml／瓶
❶北海道日高産の根昆布を使った、濃厚な旨み調味料です。❷常温365日間❸－

せ国産たたきごぼう
本体 960円（税込1,036円）

★規格：340g（固形量180g）×2／袋
❶ごぼうを炊き上げない独自製法で作った「たたきごぼう」は、国産ごぼう本来の豊かな風味
と、シャキッとした程よい歯ごたえが楽しめます。白醤油ベースの甘めの味付けで酸味が少し
きいています。たっぷりと胡麻を加え、後引く美味しさに仕上げました。❷常温210日間❸小麦

ぜ濃厚なめらか 
 ごまとうふ 3色詰め合わせ

本体 1,320円（税込1,425円）
★規格：50g×6P／箱
❶香味豊かな練りごまを使用。本葛・でん粉・甜菜糖で炊き込んだ
深い旨みと香りが楽しめます❷常温90日間❸-

ず季穂 神名黒蕎麦 2ヶセット
本体 990円（税込1,069円）

★規格：200g×２／袋
❶国内産のそば粉の最高品質の幌加内・多度志産契約栽培北海道産そば粉を七割以上使用し、
つなぎの小麦粉も国産一等粉を使用、蕎麦の香りとのど越しのある味わいの深いそばです。
ざるそば、温そば両方の料理の仕方でも美味しく頂けます。❷常温150日間❸小麦、そば

す国産 山菜ミックス 味付

本体 500円（税込540円）
★規格：250g（固形量120g）／袋
❶国産のわらび・山人参・なめこ・えのき茸を薄口醤油で味付けしました。
うどん・そば、炊き込みごはんやお吸い物にも。❷常温120日間❸小麦

じたん熊北店 にしん甘露煮
本体 780円（税込842円）

★規格：2枚／袋
❶使用する調味料は、砂糖・醤油・本みりんのみ。直火炊き製法で
製造しました。❷常温90日間❸小麦

ざかんたん！便利！
 鰹香るだしパック 3袋

本体 1,980円（税込2,138円）
★規格：75g（5g×15）×3袋／袋
❶風味原料に焼津製造かつお荒節・国内製造宗田かつお節・
国内製造かつお枯節・国内製造かつお削りぶし・北海道産昆布を
使用しています。❷常温1年間❸小麦

し            つゆ 3本組
本体 1,200円（税込1,296円）

★規格：360ml×3／箱
❶学校生協オリジナルの2倍濃縮つゆです。❷常温18ヶ月間❸小麦

が鮎の甘露煮 山椒入
本体 800円（税込864円）

★規格：4尾／袋
❶実山椒で香りを付けました。頭から尾の部分まですべて食べられます。4尾入り。
❷常温180日間❸小麦

こ北海道産　黒豆
本体 770円（税込831円）

★規格：300g／袋
❶北海道産黒大豆は、イソフラボンやアントシアニンが含まれ、高たんぱく、低脂肪で食物繊維もたっぷりです。
豆を柔らかくする時に蒸したりしても皮浮きが少なく綺麗な豆がたけます。
❷常温6ヶ月間❸-

そエビスキッチン いかのやわらか煮 
本体 700円（税込756円）

★規格：110g／袋
❶釜茹でしたスルメイカを柔らかく煮込みました。しょうゆベースの
たれは甜菜糖、と丸大豆しょうゆを使用したいかめし用のタレで
煮込んでいます。❷常温120日間❸小麦

ごふぞろいの九州産椎茸
本体 980円（税込1,058円）

★規格：45g／袋
❶大きさ、形は不揃いですが、味・風味は変わりません。❷常温365日間❸－
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混ぜるだけでできあがり 肉厚な北海道産の真鱈
を甘辛く味付けしました。

生炊き製法だから深い味わい

保存料不使用ですが、
常温で長期保存ができます

昔ながらの製法でふっくら仕上げました 栗の風味が最も強い渋皮付きのまま
甘露煮にしました

煮崩れが少なく、表面に光沢があり、
見た目にも綺麗な黒豆です。

九州産原木栽培の乾椎茸を無選別でお届け

みそ汁などあらゆる料理に
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煮込みました 組合員様の声が

この一本に濃縮されています鰹と昆布のバランスに
こだわりました

北海道産そば粉を七割以上使用し、
つなぎの小麦粉も国産一等粉を使用。

様々な料理にお使いいただけます京都の老舗料亭・たん熊 北店の
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け昆布太巻セット
本体 1,080円（税込1,166円）

★規格：紅鮭昆布太巻・にしん昆布太巻×各1本／袋
❶北海道道東産の厚葉昆布で紅鮭とにしんを巻き上げました。まろやかな味わいです。
❷常温2026年1月31日まで❸小麦

げひとくち昆布巻 2種セット
本体 930円（税込1,004円）

★規格：ひとくち昆布巻125g・ひとくちにしん昆布巻140g／袋
❶昆布巻・にしん昆布巻の一口タイプを袋詰めしました。❷常温2026年1月31日まで❸小麦

き殻付活あわび煮貝（肝付）
本体 2,320円（税込2,505円）

★規格：70g（可食部 46g）／箱
❶50年以上続く老舗煮貝屋のあわび煮貝がリニューアル。従来ボイル冷凍で原料を仕入れ
ていましたが、本製品より活きたあわびを仕入れ加工を行う事により、食感・旨味が格段に
上がった煮貝をご賞味ください。❷常温240日間❸小麦

ぎ手づくり佃煮セット おふくろさん
本体 917円（税込990円）

★規格：183g／袋
❶煮干いりこ・味付昆布・かつお削りふし・ごまに同封の特製調味たれを
混ぜれば、本格的な佃煮ができあがります。❷常温180日間❸小麦

ぐ籠長本店の本鱈煮
本体 880円（税込950円）

★規格：120g／袋
❶北海道産の肉厚な真鱈のみを使用し、直火釜で煮くずれせぬよう
丁寧に、味が中まで浸み込むよう、じっくりと炊き込んだ後、秘伝の
タレに漬込み一晩寝かせて仕上げました。❷常温90日間❸小麦

く生炊き 若さぎ
本体 1,000円（税込1,080円）

★規格：58g×2／袋
❶秋田県八郎湖で獲れたばかりの新鮮な若さぎを使用しています。❷常温60日間❸小麦

か笹かまぼこ

本体 1,300円（税込1,404円）
★規格：7枚／箱
❶厳選した主原料を使用しており、保存料を不使用で仕上げました。
常温長期保存が可能になり、保管場所を問わず、万が一の際の保存食
としても利用いただけます。そのままでも召し上がれますが、冷蔵庫で
冷やしたり、湯煎や皿に移し電子レンジで温めたり、衣をつけて天ぷら
にしたりなどひと手間アレンジもお試しください。❷常温180日間❸卵

ぉ国内産 丹波黒黒豆 2L
本体 850円（税込918円）

★規格：200g（固形量120g）／PP容器
❶国内産丹波黒2Lを使用。大粒で高級感のある逸品です。❷常温180日間❸－

お須木栗 渋皮栗甘露煮
本体 1,480円（税込1,598円）

★規格：290g（固形量150g）／瓶
❶宮崎県小林市産須木栗を渋皮付きのままアク抜き後、十分にやわらかく煮込んだ渋皮栗甘露煮です。
❷常温365日間❸－

さ根昆布だし

本体 598円（税込645円）
★規格：300ml／瓶
❶北海道日高産の根昆布を使った、濃厚な旨み調味料です。❷常温365日間❸－

せ国産たたきごぼう
本体 960円（税込1,036円）

★規格：340g（固形量180g）×2／袋
❶ごぼうを炊き上げない独自製法で作った「たたきごぼう」は、国産ごぼう本来の豊かな風味
と、シャキッとした程よい歯ごたえが楽しめます。白醤油ベースの甘めの味付けで酸味が少し
きいています。たっぷりと胡麻を加え、後引く美味しさに仕上げました。❷常温210日間❸小麦

ぜ濃厚なめらか 
 ごまとうふ 3色詰め合わせ

本体 1,320円（税込1,425円）
★規格：50g×6P／箱
❶香味豊かな練りごまを使用。本葛・でん粉・甜菜糖で炊き込んだ
深い旨みと香りが楽しめます❷常温90日間❸-

ず季穂 神名黒蕎麦 2ヶセット
本体 990円（税込1,069円）

★規格：200g×２／袋
❶国内産のそば粉の最高品質の幌加内・多度志産契約栽培北海道産そば粉を七割以上使用し、
つなぎの小麦粉も国産一等粉を使用、蕎麦の香りとのど越しのある味わいの深いそばです。
ざるそば、温そば両方の料理の仕方でも美味しく頂けます。❷常温150日間❸小麦、そば

す国産 山菜ミックス 味付

本体 500円（税込540円）
★規格：250g（固形量120g）／袋
❶国産のわらび・山人参・なめこ・えのき茸を薄口醤油で味付けしました。
うどん・そば、炊き込みごはんやお吸い物にも。❷常温120日間❸小麦

じたん熊北店 にしん甘露煮
本体 780円（税込842円）

★規格：2枚／袋
❶使用する調味料は、砂糖・醤油・本みりんのみ。直火炊き製法で
製造しました。❷常温90日間❸小麦

ざかんたん！便利！
 鰹香るだしパック 3袋

本体 1,980円（税込2,138円）
★規格：75g（5g×15）×3袋／袋
❶風味原料に焼津製造かつお荒節・国内製造宗田かつお節・
国内製造かつお枯節・国内製造かつお削りぶし・北海道産昆布を
使用しています。❷常温1年間❸小麦

し            つゆ 3本組
本体 1,200円（税込1,296円）

★規格：360ml×3／箱
❶学校生協オリジナルの2倍濃縮つゆです。❷常温18ヶ月間❸小麦

が鮎の甘露煮 山椒入
本体 800円（税込864円）

★規格：4尾／袋
❶実山椒で香りを付けました。頭から尾の部分まですべて食べられます。4尾入り。
❷常温180日間❸小麦

こ北海道産　黒豆
本体 770円（税込831円）

★規格：300g／袋
❶北海道産黒大豆は、イソフラボンやアントシアニンが含まれ、高たんぱく、低脂肪で食物繊維もたっぷりです。
豆を柔らかくする時に蒸したりしても皮浮きが少なく綺麗な豆がたけます。
❷常温6ヶ月間❸-

そエビスキッチン いかのやわらか煮 
本体 700円（税込756円）

★規格：110g／袋
❶釜茹でしたスルメイカを柔らかく煮込みました。しょうゆベースの
たれは甜菜糖、と丸大豆しょうゆを使用したいかめし用のタレで
煮込んでいます。❷常温120日間❸小麦

ごふぞろいの九州産椎茸
本体 980円（税込1,058円）

★規格：45g／袋
❶大きさ、形は不揃いですが、味・風味は変わりません。❷常温365日間❸－
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ぞ新年菓 寿・干支せんべい
本体 1,100円（税込1,180円）

★規格：2種20枚／箱
❶干支と縁起物それぞれの焼印を入れた玉子せんべいです。原料は小麦粉・砂糖・鶏卵・
膨張剤のみで、シンプルなおいしさにこだわりました。❷常温90日間❸小麦、卵

ち福福鯛
本体 800円（税込864円）

★規格：1個×10袋／箱
❶縁起のよい、たい焼き型のエアインチョコです。❷常温365日間❸小麦、乳

つ有機ぜんざい

本体 1,300円（税込1,404円）
★規格：180g×5袋／箱
❶有機砂糖と有機小豆で作りました。温めても冷やして
もおいしく召し上がれます。❷常温360日間❸－

づ本葛 くずゆ 詰め合わせ

本体 1,350円（税込1,458円）
★規格：プレーン・生姜・抹茶・しるこ各21g×2袋／箱
❶4種類の味わいを2杯分ずつ、かわいい小箱入りで
お届けします。❷常温365日間❸－

て紅白 寿せんべい
本体 1,200円（税込1,296円）

★規格：白えび1枚×10袋・甘えび1枚×9袋／箱
❶日本海産甘えびと富山湾産白えびをそれぞれ使用した、極薄焼きせんべいの詰め合わせです。
❷常温180日間❸小麦、えび

で迎春 生八ッ橋
本体 650円（税込702円）

★規格：10個／箱
❶赤と白それぞれの生八ッ橋生地になめらかなこしあんを包みました。
包装紙の年号・干支は箔押しになります。❷常温33日間❸－

ど岩谷堂羊羹 純栗 ひとくち
本体 1,670円（税込1,803円）

★規格：9個／箱
❶300年もの歴史と伝統を持つ岩手銘菓・岩谷堂羊羹の季節限定品です。❷常温240日間❸－
※栗がペースト状になっている羊羹です。粒の栗は入っておりません。

と栗ようかん

本体 1,590円（税込1,717円）
★規格：10個／箱
❶個食タイプのさいころようかんです。❷常温90日間❸－

に巖手屋 ちびっこ南部 詰合せ
本体 1,200円（税込1,296円）

★規格：ごま10枚・まめ10枚・かぼちゃ6枚・アーモンド6枚／箱
❶コクのあるバター使用の生地で焼き上げました。かわいい一口サイズ。
4種32枚入り。❷常温90日間❸小麦、乳、落花生

ぬ兆雅せんべい 
 詰め合わせ

本体 1,200円（税込1,296円）
★規格：8個（バニラ×4・抹茶×2・ちょこれーと×2）／箱
❶バターを使ったさっくりとした生地に、3種それぞれの
風味のクリームを挟みました。❷常温120日間❸小麦、卵、乳

ね加賀百万石 きんつば
本体 550円（税込594円）

★規格：4個／袋
❶品の良い甘さと小豆の風味をお楽しみください。❷常温45日間❸小麦

の舟祭り（海老）
本体 1,200円（税込1,296円）

★規格：8袋／箱
❶食べられる海鮮せんべいのトレーの中に、えびの姿焼きをはじめ9種類の
おせんべいを入れました。❷常温120日間❸小麦、卵、えび、かに

な銀座餅 醤油味
本体 1,500円（税込1,620円）

★規格：15枚／箱
❶カラッと揚げたうるち米せんべいを醤油だれで仕上げました。❷常温90日間❸小麦

だ神戸銘菓 小瓦せんべい 正月
1,100円（税込1,188円）

★規格：2枚×9袋／箱
❶パリッとした歯応えと口に広がる卵の風味が持ち味の、
神戸を代表する和菓子です。❷常温90日間❸小麦、卵

た干支・賀正 ミニゴーフル
本体 1,000円（税込1,080円）

★規格：3枚×2袋×2缶（計12枚）／箱
❶ミニサイズのゴーフルを干支限定デザイン缶に詰め合わせました。1袋にバニラ・
ストロベリー風味・チョコレートの3枚入り。❷常温180日間❸小麦、卵、乳

ぢ天津甘栗

本体 1,480円（税込1,598円）
★規格：500g／袋
❶中国産でも特に味がよいとされる河北省産の
栗を使用しています。❷常温45日間❸－

っきなこ棒
本体 720円（税込777円）

★規格：3本×12袋／箱
❶北海道産の甜菜糖を使用しています。❷常温60日間❸－

ごま

かぼちゃ

まめ

アーモンド

おめでたいせんべいを詰め合わせました

めでたさ満点、ふんわりおいしい

有機JAS認証、大粒の小豆たっぷり 本葛粉と砂糖のシンプルなおいしさ

ノンフライ製法でえびの風味を引き出しました お祝いにぴったりな紅白の生地

毎年その年に採れた
国産の新栗を使用刻み栗をたっぷり加えました

バターが香るサクサク食感 さっくりとした洋風焼き菓子

じっくりと炊き上げた上質な小豆を
丁寧に銅板で焼き上げました

一袋でいろいろな味が楽しめます
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干支・西暦・松竹梅3種の図柄入り
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ぞ新年菓 寿・干支せんべい
本体 1,100円（税込1,180円）

★規格：2種20枚／箱
❶干支と縁起物それぞれの焼印を入れた玉子せんべいです。原料は小麦粉・砂糖・鶏卵・
膨張剤のみで、シンプルなおいしさにこだわりました。❷常温90日間❸小麦、卵

ち福福鯛
本体 800円（税込864円）

★規格：1個×10袋／箱
❶縁起のよい、たい焼き型のエアインチョコです。❷常温365日間❸小麦、乳

つ有機ぜんざい

本体 1,300円（税込1,404円）
★規格：180g×5袋／箱
❶有機砂糖と有機小豆で作りました。温めても冷やして
もおいしく召し上がれます。❷常温360日間❸－

づ本葛 くずゆ 詰め合わせ

本体 1,350円（税込1,458円）
★規格：プレーン・生姜・抹茶・しるこ各21g×2袋／箱
❶4種類の味わいを2杯分ずつ、かわいい小箱入りで
お届けします。❷常温365日間❸－

て紅白 寿せんべい
本体 1,200円（税込1,296円）

★規格：白えび1枚×10袋・甘えび1枚×9袋／箱
❶日本海産甘えびと富山湾産白えびをそれぞれ使用した、極薄焼きせんべいの詰め合わせです。
❷常温180日間❸小麦、えび

で迎春 生八ッ橋
本体 650円（税込702円）

★規格：10個／箱
❶赤と白それぞれの生八ッ橋生地になめらかなこしあんを包みました。
包装紙の年号・干支は箔押しになります。❷常温33日間❸－

ど岩谷堂羊羹 純栗 ひとくち
本体 1,670円（税込1,803円）

★規格：9個／箱
❶300年もの歴史と伝統を持つ岩手銘菓・岩谷堂羊羹の季節限定品です。❷常温240日間❸－
※栗がペースト状になっている羊羹です。粒の栗は入っておりません。

と栗ようかん

本体 1,590円（税込1,717円）
★規格：10個／箱
❶個食タイプのさいころようかんです。❷常温90日間❸－

に巖手屋 ちびっこ南部 詰合せ
本体 1,200円（税込1,296円）

★規格：ごま10枚・まめ10枚・かぼちゃ6枚・アーモンド6枚／箱
❶コクのあるバター使用の生地で焼き上げました。かわいい一口サイズ。
4種32枚入り。❷常温90日間❸小麦、乳、落花生

ぬ兆雅せんべい 
 詰め合わせ

本体 1,200円（税込1,296円）
★規格：8個（バニラ×4・抹茶×2・ちょこれーと×2）／箱
❶バターを使ったさっくりとした生地に、3種それぞれの
風味のクリームを挟みました。❷常温120日間❸小麦、卵、乳

ね加賀百万石 きんつば
本体 550円（税込594円）

★規格：4個／袋
❶品の良い甘さと小豆の風味をお楽しみください。❷常温45日間❸小麦

の舟祭り（海老）
本体 1,200円（税込1,296円）

★規格：8袋／箱
❶食べられる海鮮せんべいのトレーの中に、えびの姿焼きをはじめ9種類の
おせんべいを入れました。❷常温120日間❸小麦、卵、えび、かに

な銀座餅 醤油味
本体 1,500円（税込1,620円）

★規格：15枚／箱
❶カラッと揚げたうるち米せんべいを醤油だれで仕上げました。❷常温90日間❸小麦

だ神戸銘菓 小瓦せんべい 正月
1,100円（税込1,188円）

★規格：2枚×9袋／箱
❶パリッとした歯応えと口に広がる卵の風味が持ち味の、
神戸を代表する和菓子です。❷常温90日間❸小麦、卵

た干支・賀正 ミニゴーフル
本体 1,000円（税込1,080円）

★規格：3枚×2袋×2缶（計12枚）／箱
❶ミニサイズのゴーフルを干支限定デザイン缶に詰め合わせました。1袋にバニラ・
ストロベリー風味・チョコレートの3枚入り。❷常温180日間❸小麦、卵、乳

ぢ天津甘栗

本体 1,480円（税込1,598円）
★規格：500g／袋
❶中国産でも特に味がよいとされる河北省産の
栗を使用しています。❷常温45日間❸－

っきなこ棒
本体 720円（税込777円）

★規格：3本×12袋／箱
❶北海道産の甜菜糖を使用しています。❷常温60日間❸－

ごま

かぼちゃ

まめ

アーモンド

おめでたいせんべいを詰め合わせました

めでたさ満点、ふんわりおいしい

有機JAS認証、大粒の小豆たっぷり 本葛粉と砂糖のシンプルなおいしさ

ノンフライ製法でえびの風味を引き出しました お祝いにぴったりな紅白の生地

毎年その年に採れた
国産の新栗を使用刻み栗をたっぷり加えました

バターが香るサクサク食感 さっくりとした洋風焼き菓子

じっくりと炊き上げた上質な小豆を
丁寧に銅板で焼き上げました

一袋でいろいろな味が楽しめます

国産うるち米を醤油だれで仕上げました

8袋

5袋

バニラ

チョコレート
抹茶
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こ
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ン

季節
限定

調理例調理例

調理例調理例

葛の花葛の花

干支・西暦・松竹梅3種の図柄入り

正月限定！ 干支のデザイン缶でお届け

産地と甘みに
こだわりました

昔ながらの香ばしくまろやかな風味

縁
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ぶメリーチョコレート ミルフィーユ
本体 1,800円（税込1,944円）

★規格：15個／箱
❶サクサクのパイと素材を活かしたなめらかなクリームとの豊かな味の
ハーモニーが楽しめます。❷常温120日間❸小麦、乳

ぱ渋皮栗甘納豆
本体 1,380円（税込1,490円）

★規格：100g／袋
❶宮崎県産の渋皮栗をアク抜きをしてまるごと甘納豆に仕上げました。❷常温90日間❸－

へ俺の贅沢やわらか焼いか5袋セット
本体 1,750円（税込1,890円）

★規格：24g×5／袋
❶するめいかをたまり醤油等を使用して味付けし、醤油の香りが引き立つ味わいに
焼き上げました。半生の食感になるように仕上げています。❷常温150日間❸小麦

ば小さな塩けんぴ
本体 650円（税込702円）

★規格：7g×20／箱
❶国産黄金千貫を使用した、ほんのり塩味の芋けんぴです。食べやすい個包装。
❷常温150日間❸－

ま岩手奥州麹屋高善 純米甘酒
本体 680円（税込734円）

★規格：500ml／プラボトル
❶創業二百余年の岩手の麹屋が丹精込めた上蓋伝統製法による生麹と岩手県産の餅米
『こがねもち』を使用したコクのある甘みの昔ながらのストレートタイプの甘酒です。❷常温120日間❸－

め学園ぶどうストレートジュース

本体 960円（税込1,036円）
★規格：500ml／瓶

❶詩人・彫刻家の高村光太郎が昭和20年に来校された際「フランスの田舎では喉が
渇いた旅人が、農家の垣根の鈴を鳴らすと奥から住人が、大きな瓶から美味しいぶどう
ジュースをいくらでも振る舞ってくれる」。岩手の美味しいぶどうでジュースを作ったら
良いでしょう、と語ってくれたことをきっかけに製造をはじめました。❷常温365日間❸－

べさかなっつハイ！
本体 1,480円（税込1,598円）

★規格：10g×30袋／箱
❶国内産カタクチイワシ・ビタミンEを含むアーモンド・油を抜いたピーナッツをミックス。
カルシウム・マグネシウムが補給できます。1日摂取目安量2袋。❷常温180日間❸落花生

ぽおばあちゃんの焼こあじ 350g
本体 1,880円（税込2,030円）

★規格：350g／袋
❶カルシウム豊富な、味付けしたこあじです。サッとあぶるとより柔らかく
香ばしくなります。1枚ずつの個包装。❷常温5ヶ月間❸－

む期間限定 冬珈琲 ドリップコーヒー
本体 1,300円（税込1,404円）

★規格：160g（10g×16袋）／箱
❶グアテマラSHBの芳醇な香りとなめらかな口あたりを生かした、
しっかりとした風味です。16杯分。❷常温12ヶ月間❸－

ぷ北海名産 するめ
本体 3,101円（税込3,349円）

★規格：300g（5枚）／袋
❶北海道近海で捕れ、松前地区で昔ながらの製法で製造しました。5枚入り。❷常温6ヶ月間❸－

び東京しうびあん
本体 1,180円（税込1,274円）

★規格：9個／箱
❶オーブンで焼き上げた素朴なシュー皮に特製の粒あんを詰めました。手土産にも。
❷常温60日間❸小麦、卵

は和三盆糖入 
 長崎五三焼かすてら形おとし

本体 530円（税込572円）
★規格：200g／袋
❶創業1867年、長崎の老舗が、地元のブランド卵を使用して、一枚ずつ仕込み、
一枚ずつ焼き上げる伝統手法で焼き上げる濃厚なかすてらです。❷常温40日間❸小麦、卵

ひ和栗もなか
本体 600円（税込648円）
★規格：6個／箱
❶白餡に国産栗ペーストを練り込みました。国産栗の風味と
優しい甘さが特徴な最中です。❷常温120日間❸－

ぴ北海道産 きりするめ
本体 1,000円（税込1,080円）

★規格：100g／袋
❶北海道近海で捕れ、松前地区で昔ながらの製法で製造しました。❷常温6ヶ月間❸－

ふ黒糖ドーナツ棒 40本
本体 1,740円（税込1,879円）

★規格：40本／箱
❶沖縄産サトウキビをしぼった含蜜黒糖を使用しています。
❷常温120日間❸小麦、卵

ほ食塩無添加 
 素焼きミックスナッツ

本体 1,380円（税込1,490円）
★規格：13g×25袋／箱
❶アーモンド・ピーナッツ・カシューナッツを油を使わずローストし、素材の味を引き出し
ました。食べやすい個包装。❷常温180日間❸落花生

ぺ Jagatteru（じゃがってる）
 うす塩味

本体 1,240円（税込1,339円）
★規格：10g×30袋／袋
❶サクサクの食感に仕上げました。食べやすい個包装。
❷常温180日間❸－

ぼブラックサンダー

本体 800円（税込864円）
★規格：20本（個包装）／箱
❶食感の異なる2種類のココアクッキーとプレーンビスケットが生み出す進化
した「圧倒的ザクザク感」をお楽しみください。❷常温330日間❸小麦、乳
※商品の特性上、お届け時に外箱が一部開封されている場合がございます。
中身には問題ありません。ご了承ください。

み5種の国産果物ストレートジュースセット
本体 950円（税込1,026円）

★規格：160g×5／箱
❶日本各地から厳選した名産果実のジュースセットです。ストレート製法にこだわり、
無加糖なので素材そのもののおいしさをお楽しみ頂けます。❷常温9ヶ月間❸－

高村光太郎先生の勧めにより、
ぶどうジュースの農業加工が
始まりました

創業から200有余年、
麹作りに取り組んで100有余年
創業から200有余年、
麹作りに取り組んで100有余年

6 7

　岩手県産のぶどうを、1年寝かせて
「酒石と澱」を取り除き、上澄みだけ
を使用したジュース。その加工製法は
現在も守り、引き継がれています。
濃厚な味と香りをお楽しみください。

アーモンド
ピーナッツ

カタクチイワシ

ピーナッツ
カシューナッツ

アーモンド

5袋

16杯分
期間限定

和風と洋風を合わせた焼き菓子

ショコラトリーならではの、チョコが主役のミルフィーユ

老舗が贈る伝統の技が生きる濃厚な味わい

栗本来の風味を
丸ごと渋皮に閉じ込めた一品です。

餡の上品な甘さの中に
栗の優しい味わいをお楽しみください。

甘塩っぱいおいしさ

やわらかい食感の
味わい深い焼いか

北海道産の干しするめを、
使いやすい細切りにしました

昔ながらの製法で
旨みを凝縮

沖縄黒糖使用。外はサックリ！ 中はしっとり！

味付け小魚とナッツをミックス

それぞれのナッツの味を引き出す方法で焙煎

うす塩味の
人気じゃがいも
スナック

圧倒的ザクザク感
クッキーベースでボリュームあり

遠赤外線焙焼機で
じっくり
焼き上げました

コーヒー鑑定士が冬におすすめする
味わいのブレンド

岩手県産米の生麹と餅米を使用し
作り上げた昔ながらの甘酒

岩手県・紫波町赤沢産のキャンベルぶどうを
一年熟成させました。

国産果物ストレートジュースを飲み比べ

飲
料

栄養機能食品
（ビタミンD）

ひ
と
と
き
に

だんらんの

りんごジュース

洋梨ジュース
みかんジュース

ピーチジュース

和梨ジュース
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ぶメリーチョコレート ミルフィーユ
本体 1,800円（税込1,944円）

★規格：15個／箱
❶サクサクのパイと素材を活かしたなめらかなクリームとの豊かな味の
ハーモニーが楽しめます。❷常温120日間❸小麦、乳

ぱ渋皮栗甘納豆
本体 1,380円（税込1,490円）

★規格：100g／袋
❶宮崎県産の渋皮栗をアク抜きをしてまるごと甘納豆に仕上げました。❷常温90日間❸－

へ俺の贅沢やわらか焼いか5袋セット
本体 1,750円（税込1,890円）

★規格：24g×5／袋
❶するめいかをたまり醤油等を使用して味付けし、醤油の香りが引き立つ味わいに
焼き上げました。半生の食感になるように仕上げています。❷常温150日間❸小麦

ば小さな塩けんぴ
本体 650円（税込702円）

★規格：7g×20／箱
❶国産黄金千貫を使用した、ほんのり塩味の芋けんぴです。食べやすい個包装。
❷常温150日間❸－

ま岩手奥州麹屋高善 純米甘酒
本体 680円（税込734円）

★規格：500ml／プラボトル
❶創業二百余年の岩手の麹屋が丹精込めた上蓋伝統製法による生麹と岩手県産の餅米
『こがねもち』を使用したコクのある甘みの昔ながらのストレートタイプの甘酒です。❷常温120日間❸－

め学園ぶどうストレートジュース

本体 960円（税込1,036円）
★規格：500ml／瓶

❶詩人・彫刻家の高村光太郎が昭和20年に来校された際「フランスの田舎では喉が
渇いた旅人が、農家の垣根の鈴を鳴らすと奥から住人が、大きな瓶から美味しいぶどう
ジュースをいくらでも振る舞ってくれる」。岩手の美味しいぶどうでジュースを作ったら
良いでしょう、と語ってくれたことをきっかけに製造をはじめました。❷常温365日間❸－

べさかなっつハイ！
本体 1,480円（税込1,598円）

★規格：10g×30袋／箱
❶国内産カタクチイワシ・ビタミンEを含むアーモンド・油を抜いたピーナッツをミックス。
カルシウム・マグネシウムが補給できます。1日摂取目安量2袋。❷常温180日間❸落花生

ぽおばあちゃんの焼こあじ 350g
本体 1,880円（税込2,030円）

★規格：350g／袋
❶カルシウム豊富な、味付けしたこあじです。サッとあぶるとより柔らかく
香ばしくなります。1枚ずつの個包装。❷常温5ヶ月間❸－

む期間限定 冬珈琲 ドリップコーヒー
本体 1,300円（税込1,404円）

★規格：160g（10g×16袋）／箱
❶グアテマラSHBの芳醇な香りとなめらかな口あたりを生かした、
しっかりとした風味です。16杯分。❷常温12ヶ月間❸－

ぷ北海名産 するめ
本体 3,101円（税込3,349円）

★規格：300g（5枚）／袋
❶北海道近海で捕れ、松前地区で昔ながらの製法で製造しました。5枚入り。❷常温6ヶ月間❸－

び東京しうびあん
本体 1,180円（税込1,274円）

★規格：9個／箱
❶オーブンで焼き上げた素朴なシュー皮に特製の粒あんを詰めました。手土産にも。
❷常温60日間❸小麦、卵

は和三盆糖入 
 長崎五三焼かすてら形おとし

本体 530円（税込572円）
★規格：200g／袋
❶創業1867年、長崎の老舗が、地元のブランド卵を使用して、一枚ずつ仕込み、
一枚ずつ焼き上げる伝統手法で焼き上げる濃厚なかすてらです。❷常温40日間❸小麦、卵

ひ和栗もなか
本体 600円（税込648円）
★規格：6個／箱
❶白餡に国産栗ペーストを練り込みました。国産栗の風味と
優しい甘さが特徴な最中です。❷常温120日間❸－

ぴ北海道産 きりするめ
本体 1,000円（税込1,080円）

★規格：100g／袋
❶北海道近海で捕れ、松前地区で昔ながらの製法で製造しました。❷常温6ヶ月間❸－

ふ黒糖ドーナツ棒 40本
本体 1,740円（税込1,879円）

★規格：40本／箱
❶沖縄産サトウキビをしぼった含蜜黒糖を使用しています。
❷常温120日間❸小麦、卵

ほ食塩無添加 
 素焼きミックスナッツ

本体 1,380円（税込1,490円）
★規格：13g×25袋／箱
❶アーモンド・ピーナッツ・カシューナッツを油を使わずローストし、素材の味を引き出し
ました。食べやすい個包装。❷常温180日間❸落花生

ぺ Jagatteru（じゃがってる）
 うす塩味

本体 1,240円（税込1,339円）
★規格：10g×30袋／袋
❶サクサクの食感に仕上げました。食べやすい個包装。
❷常温180日間❸－

ぼブラックサンダー

本体 800円（税込864円）
★規格：20本（個包装）／箱
❶食感の異なる2種類のココアクッキーとプレーンビスケットが生み出す進化
した「圧倒的ザクザク感」をお楽しみください。❷常温330日間❸小麦、乳
※商品の特性上、お届け時に外箱が一部開封されている場合がございます。
中身には問題ありません。ご了承ください。

み5種の国産果物ストレートジュースセット
本体 950円（税込1,026円）

★規格：160g×5／箱
❶日本各地から厳選した名産果実のジュースセットです。ストレート製法にこだわり、
無加糖なので素材そのもののおいしさをお楽しみ頂けます。❷常温9ヶ月間❸－

高村光太郎先生の勧めにより、
ぶどうジュースの農業加工が
始まりました

創業から200有余年、
麹作りに取り組んで100有余年
創業から200有余年、
麹作りに取り組んで100有余年
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　岩手県産のぶどうを、1年寝かせて
「酒石と澱」を取り除き、上澄みだけ
を使用したジュース。その加工製法は
現在も守り、引き継がれています。
濃厚な味と香りをお楽しみください。

アーモンド
ピーナッツ

カタクチイワシ

ピーナッツ
カシューナッツ

アーモンド

5袋

16杯分
期間限定

和風と洋風を合わせた焼き菓子

ショコラトリーならではの、チョコが主役のミルフィーユ

老舗が贈る伝統の技が生きる濃厚な味わい

栗本来の風味を
丸ごと渋皮に閉じ込めた一品です。

餡の上品な甘さの中に
栗の優しい味わいをお楽しみください。

甘塩っぱいおいしさ

やわらかい食感の
味わい深い焼いか

北海道産の干しするめを、
使いやすい細切りにしました

昔ながらの製法で
旨みを凝縮

沖縄黒糖使用。外はサックリ！ 中はしっとり！

味付け小魚とナッツをミックス

それぞれのナッツの味を引き出す方法で焙煎

うす塩味の
人気じゃがいも
スナック

圧倒的ザクザク感
クッキーベースでボリュームあり

遠赤外線焙焼機で
じっくり
焼き上げました

コーヒー鑑定士が冬におすすめする
味わいのブレンド

岩手県産米の生麹と餅米を使用し
作り上げた昔ながらの甘酒

岩手県・紫波町赤沢産のキャンベルぶどうを
一年熟成させました。

国産果物ストレートジュースを飲み比べ

飲
料

栄養機能食品
（ビタミンD）

ひ
と
と
き
に

だんらんの

りんごジュース

洋梨ジュース
みかんジュース

ピーチジュース

和梨ジュース

箱入り

学校生協
特別価格

午

年
末
年
始
の

 

お
も
て
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※商品の規格区分は、❶商品特長❷賞味期間で表記されております。(賞味期間
とは、製造年月日より美味しくいただける期間を意味しています。)❸アレルギー
表示は特定原材料品〔卵、乳、小麦、そば、落花生、えび、かに、くるみ〕を案内して
います。特定原材料品目を使用していない場合は「－」と表示します。

※紙面表示の税込価格と実際の請求額が異なる場合があります。詳細は請求書にてご確認ください。
※このチラシに掲載している商品は、食品添加物の必要性・安全性に考慮し、日本生活協同組合連合会　
ＣＯ・ＯＰ商品の食品添加物基準が指定する不使用添加物は一切使用していません。

  ご注文は所属生協指定の申込書に必要事項をご記入ください。
ご注文いただいたときの組合員の皆様の個人情報は、以下の目的のために利用
いたします。それ以外の目的では利用いたしません。
⑴ ご注文いただいた商品の発送（商品発送のために出荷元に個人情報を委託します。）
⑵ 商品代金の請求 ⑶ ご注文の確認作業 ⑷ 商品の感想をお聞きする場合の連絡先
※商品のパッケージはメーカー都合により変更することがございます。　

個人情報の扱い

※原材料はこちらをご覧ください。

学校生活協同組合

や生一番 切り餅 1kg

本体 1,050円（税込1,134円）
★規格：切り餅20～22個（1kg）／袋
❶国内産水稲もち米を100％使用し、丹念に杵つきしました。
コシが強く、なめらかな舌ざわりです。個包装。❷常温720日間❸－

ゅ生一番 まる餅 1kg

本体 1,050円（税込1,134円）
★規格：まる餅27～30個（1kg）／袋
❶国内産水稲もち米を100％使用し、丹念に杵つきしました。
コシが強く、なめらかな舌ざわりです。個包装。❷常温720日間❸－

ゆ生一番 魚沼産 こがね餅

本体 1,100円（税込1,188円）
★規格：こがね餅16～18個（800g）／袋
❶新潟県魚沼地方で収穫した『魚沼産こがねもち米』を使用して
います。食べやすい個包装❷常温720日間❸－

も杵つき お好みもち
本体 1,300円（税込1,404円）

★規格：700g／袋
❶国内産水稲もち米を100％使用。えびもち・あおさのりもち・ごまもち・豆もち入り
のお徳用タイプです。❷常温240日間❸えび

ゃ豆もち きねつき
本体 800円（税込864円）

★規格：500g／袋
❶国内産水稲もち米を使用し、北海道産黒大豆をつき込みました。昔ながらの素朴な味わいです。❷常温9ヶ月間❸－

り日高昆布 250g

本体 1,780円（税込1,922円）
★規格：250g／袋
❶天然の日高昆布を使いやすいサイズにカットしました。
出汁や鍋物 おでんの具材や昆布巻き等によく合います。❷常温1年間❸－

れだしの王様 羅臼昆布

本体 1,790円（税込1,933円）
★規格：130g／袋
❶天然の羅臼昆布で、独特の風味が鍋や煮物に最適です。❷常温1年間❸－

ぇおせち料理 鷲羽
本体 6,000円（税込6,480円）

★規格：11品／箱
❸小麦、乳、えび、くるみ

うおせち料理 幸

本体 4,500円（税込4,860円）
★規格：11品／箱
❸小麦、えび

いおせち料理 五葉
本体 12,000円（税込12,960円）

★規格：22品／箱
❸えび、くるみ、小麦、卵、乳、落花生

えやわらかおせち 福

本体 5,000円（税込5,400円）
★規格：11品／箱
❸小麦、えび

〈ぃ～え共通〉❶こだわりの調理法により、素材の風味・色・形・食感をそのままに仕上げています。常温（開封前）で保存可能です。おせちは献立ごとに封入しています。
自分で開封して盛り付けられますので、自由にアレンジが可能です。濃い味付けで加工しなくても常温保存が可能なので、京風のやさしい味付けに仕上げています。
❷常温（開封前）2026年1月31日まで ※重箱・飾り物は付いておりません。

ぃおせち料理 葵
本体 10,000円（税込10,800円）

★規格：22品／箱
❸小麦、卵、えび

る北海道釧路昆布

本体 1,880円（税込2,030円）
★規格：300g／袋
❶肉厚で味がよく、昆布巻や佃煮、煮物に最適です。
❷常温1年間❸－

ぅおせち料理 紅梅

本体 6,500円（税込7,020円）
★規格：16品／箱
❸小麦、卵、えび

ょずんだあん
本体 800円（税込864円）
★規格：500g／袋
❶もち文化の根付いた岩手県一関市のメーカーが製餡しました。もちにはもちろん、
トーストやスイーツなどにも合わせてお召し上がりください。❷常温120日間❸－

よ北海道産小豆低糖度こしあん
本体 490円（税込529円）

★規格：300g／袋
❶北海道産小豆と、北海道のてんさいを精製したビートグラニュー糖を使用。
1袋で約3人前のおしるこができあがります。❷常温1年間❸－

らかずの子 つけ汁
本体 435円（税込469円）

★規格：300ml／瓶
❶焼津産かつお削り節と北海道産昆布の一番だしに本醸造醤油をブレンドしました。
❷常温730日間❸小麦
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お届け状態お届け状態

お届け状態お届け状態

お届け状態お届け状態
お届け状態お届け状態

お届け状態お届け状態

お届け状態お届け状態

盛付例 盛付例 

盛付例 盛付例 

盛付例 盛付例 

盛付例 盛付例 

盛付例 盛付例 

盛付例 盛付例 

盛付例 盛付例 

内容
丹波黒黒豆
ふきのうま煮
たたきごぼう
一口巻昆布
なます

たこのやわらか煮

容量
60g
50g
70g
6本
50g
50g

内容
高野豆腐含め煮
やわらか小海老
若桃甘露煮
紫福豆（珈琲味）
さつまいも黄金煮（レモン煮）

容量
6切
4尾
5個
75g
80g

あおさのりもち
ごまもち
豆もち

えびもち

申込締切日およびお届け日についてはご所属の生協のご案内をご確認ください

年末・正月
大特集食品
五葉 葵

幸

鷲羽

紅梅

や
わ
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か

3～5
人前

3～5
人前

2～3
人前

2～3
人前

1～2
人前

1～2
人前

トーストにもトーストにも

牛乳に溶かして
ずんだミルクにも
牛乳に溶かして
ずんだミルクにも

調理例調理例
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に
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程よい塩味で素材の風味を生かしました 北海道産黒大豆をつき込んだ
素朴な味わい

食べたい時にいつでも新鮮！ なめらかでコシが強い上質な風味

風味豊かな
ずんだあん

上品な甘さのこしあん

天然の日高昆布を使いやすい
サイズにカットしました。

厚めのものを選別しました 濃いだしが取れます

塩抜きした数の子にこれ1本！
1本で塩数の子約300g分を
漬けられます

内容
田作り

丹波黒黒豆
ふきのうま煮
里芋含め煮
たたきごぼう
にしん一口巻昆布
松茸しぐれ
栗きんとん

容量
20g
60g
50ｇ
3個
70ｇ
6本
40g
70ｇ

内容
味付しいたけ
穂先竹の子
なます
焼ほたて
子持ちいかのうま煮
鯛めしセット
※焼鯛

※鯛めしのだし

容量
5枚
3切
50ｇ
3個
2個
1セット
1尾
150g

内容
だし巻

手綱こんにゃく
高野豆腐含め煮
祝海老

あさりのうま煮
白福豆
照焼つくね
ぜいたく煮

容量
150g
3切
6切
3尾
60g
75g
60g
50g

内容
富貴ごぼう
金柑甘露煮
焼ほたて

子持ちいかのうま煮
くるみ艶煮
若桃甘露煮

容量
50g
70g
3個
2個
35g
5個

内容
さつまいも黄金煮（レモン煮）
海老チリソース煮
かきと里芋のクリーム煮
照焼つくね
豚の角煮

容量
80g
4尾
85g
60g
65g

内容
田作り

丹波黒黒豆
里芋含め煮
にしん一口巻昆布
味付しいたけ
穂先竹の子
なます

手綱こんにゃく
高野豆腐含め煮
祝海老

あさりのうま煮

容量
20g
60g
3個
6本
3枚
2切
50g
3切
6切
2尾
60g

内容
田作り

丹波黒黒豆
ふきのうま煮
里芋含め煮
たたきごぼう
にしん一口巻昆布
栗きんとん
味付しいたけ
穂先竹の子

容量
20g
60g
50ｇ
4個
70ｇ
6本
70g
5枚
3切

内容
なます

真たらこ角煮
鰆の柚庵焼
焼ほたて
子持ちいかのうま煮
だし巻

手綱こんにゃく
高野豆腐含め煮
祝海老

容量
50ｇ
70g
2切
3個
3個
150ｇ
4切
6切
3尾

内容
あさりのうま煮
若桃甘露煮
紅白豆マリネ
照焼つくね

容量
60g
5個
65g
60g

内容
田作り

丹波黒黒豆
里芋含め煮
たたきごぼう
にしん一口巻昆布
栗きんとん

容量
20g
60g
3個
70g
6本
70g

内容
味付しいたけ
穂先竹の子
なます
焼ほたて
だし巻

手綱こんにゃく

容量
3枚
2切
50g
3個
150g
3切

内容
高野豆腐含め煮
祝海老

あさりのうま煮
照焼つくね

容量
6切
2尾
60g
60g

多
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な
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材
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め
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だ
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